Grilovany hermelin s pasikmi z listkového
cesta

Recepty

Grilovanie

OF

30 min

&

Budete potrebovat

Hermelin 1 ks
Listkové cesto 1 ks
Olivovy olej

Korenie Grilovany syr Vitana
Korenie Talianske byliny Vitana

Vajicko 1 ks



Sof

Priprava receptu

Z hermelinu odkrojime vrchnu Cast a ulozime ho do stredu liatinove;j
panvice. Vrch potrieme olivovym olejom, posypeme korenim Grilovany
syr Vitana a prikryjeme odrezanym vrchom.

Listkové cesto si odrolujeme, potrieme olivovym olejom a posypeme
rovnomerne korenim Talianske bylinky Vitana.

Cesto prelozime na polovicu a nareZzeme na cca 2 cm pasiky. Tie
stoCime do vrtuliek a postupne staCame okolo syra. Na zaver listkové
cesto potrieme rozSfahanym vajickom, posypeme sofou a dame piect
do zavretého grilu na cca 15 minut (pokial sa cesto neupecie do zlata).
Pred podavanim syr odklopime. Listkové cesto odtrhavame a
namacame do teplého syra.

Grilovany syr bez soli Talianske bylinky



